


N Ogni ricetta diventa 
una storia da raccontare 
e condividere“ “





4

Postazione di cucina tecnologica e modulare 
per allestire un ambiente versatile e adatto 
alle esigenze di ogni chef e di ogni evento 
culinario e per svolgere attività dimostrative 
e di show cooking.

Laboratorio di cucina con postazioni digitali, 
modulari e personalizzabili, per allestire un 
ambiente didattico coinvolgente e 
professionale.

Elemento con componenti digitali per 
trasformare qualsiasi ambiente, dalla cucina 
alla pasticceria, dalle sale ricevimenti al bordo 
piscina, in un palcoscenico per le creazioni 
culinarie.

COOKINGLAB

COOKINGLIVE

CUBBÌ

PRODOTTI
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Svolgere attività didattiche, dimostrative e di 
show cooking

Riprendere tutte le fasi di cottura e di lavorazione

Visualizzare le immagini, le ricette e i contenuti 
multimediali sul display integrato

Trasmettere contenuti sui display integrati di 
eventuali altre postazioni

Registrare e archiviare i contenuti video di ricette 
e preparazioni

Creare tutorial e lezioni di cucina

Trasmettere in diretta in streaming e sui social

FUNZIONI SMART
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COOKINGLIVE
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Postazione di cucina tecnologica 
e modulare per allestire un 
ambiente versatile e adatto alle 
esigenze di ogni chef e di ogni 
evento culinario e per svolgere 
attività dimostrative e di show 
cooking.

Dalle stazioni di cottura alle aree di 
preparazione, ogni elemento può essere 
configurato e personalizzato per soddi-
sfare le preferenze dello chef e adattarsi 
alle specifiche esigenze dell’evento.

Componenti digitali avanzati, telecamere 
ad alta definizione e microfoni professionali 
consentono di trasmettere in diretta su 
piattaforme social come YouTube, 
Facebook, Instagram.

Un sistema di registrazione integrato 
cattura ogni istante della preparazione 
culinaria e permette agli chef di archiviare 
le loro performance, produrre contenuti 
di alta qualità e creare tutorial e lezioni di 
cucina.
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Laboratorio di cucina con postazioni digitali, 
modulari e personalizzabili, per allestire un 
ambiente didattico coinvolgente e 
professionale.

Ogni postazione di lavoro è dotata di uno schermo 
interattivo integrato, che  consente di accedere a 
contenuti digitali e visualizzare in tempo reale le 
riprese della postazione del docente.

La postazione di lavoro del docente è dotata anche di 
una telecamera integrata che riprende il piano di lavoro 
e tutte le fasi di lavorazione.

Le riprese vengono 
trasmesse in tempo reale 
sugli schermi integrati delle 
postazioni degli studenti, 
con possibilità di registrare 
e condividere in streaming 
e sui social.
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Elemento con componenti digitali per 
trasformare qualsiasi ambiente, dalla 
cucina alla pasticceria, dalle sale ricevimenti 
al bordo piscina, in un palcoscenico per le 
creazioni culinarie.

Progettato per essere facilmente 
trasportabile e collocabile ovunque, subito 
online semplicemente accendendolo. 

Il suo design compatto si adatta ad ogni spazio 
e consente agli chef di esprimere la propria 
creatività in qualsiasi contesto.

Include un sistema di registrazione 
integrato per catturare condividere 
e conservare ogni momento di 
un’esperienza culinaria, di un 
evento, di una dimostrazione di 
cottura o di una lezione di cucina.

Grazie al kit di ruote e al sistema di 
alimentazione a batteria può essere 
utilizzato ovunque.

Possibilità di personalizzazione 
scegliendo tra una vasta gamma di 
colori disponibili e serigrafie
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Realizzato in acciaio inox AISI Antine e cassetti con chiusura 
ammortizzata

Cappa di aspirazione a scomparsa 
con sollevamento elettrico e 
filtri asportabili

Piastra in vetroceramica a induzione 
da top o da incasso

Progettato e realizzato in Italia 
da CCON

Lavello con miscelatore a gomito
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Telecamere ad alta definizione per 
inquadrature a 360°

App per gestire le funzioni e le 
inquadrature

Componenti digitali avanzati in rack 
integrato a scomparsa

Display integrati per visualizzare 
immagini e contenuti in tempo reale

Predisposto per assistenza remota

Sistema di registrazione e gestione 
dei contenuti audio- video
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