| NUOVI LABORATORI SARANNO
IL PRIMO PUNTO DI CONTATTO
FRA IL MONDO DELLA SCUOLAE
IL MONDO DEL LAVORO.

CookingLab rappresenta una grande
opportunita per ampliare [offerta
formativa della scuola che sard in grado
di rispondere meglio alla richiesta sempre
crescente di profili innovativi legati alle
nuove professioni ad alto uso di tecnologia
digitale.

Con questi strumenti potrai garantire:

 Job shadowing osservazione diretta
dell’esercizio professionale.
Lavori in gruppo e per fasi con
approccio work based learning.

« ldeazione e redlizzazione diricette.

Ecco alcuni esempi di professioni digitali
che il laboratorio contribuira a formare:

Chef digitale

Food app developer
Responsabile Marketing della
ristorazione

Food blogger

Social media manager
Content creator

IL DIGITALE ATTRAVERSO
ESPERIENZE REALIE
NON VIRTUALI

Lavoriamo da oltre 25 anni per rendere
disponibili le tecnologie digitali piu avanzate
trasformandole in piattaforme e sistemi
efficaci e innovativi.

contact.us@afasystems.it

Numero verde:
800 852 640

(") AFA

LA SCUOLA
DEL FUTURO

COOKING

INSEGNARE LE PROFESSIONI DIGITALI DEL
FUTURO NEGLI ISTITUTI ALBERGHIERI.

Laboratorio di cucina e postazioni di show cooking, con
sistemi audio video per cucinare, registrare e
condividere in streaming e sui social.




LAB

| laboratori delle professioni digitali del futuro
sono ambienti di apprendimento fluidi nei quali
vivere esperienze didattiche basate sulle tecnologie
digitali.

Con questa idea in mente abbiamo concepito
CookingLab Il laboratorio digitale di cucina.

ILPROGETTO COOKINGLAB PREVEDE LA
REALIZZAZIONE DI:

Il laboratorio di cucina
con postazioni digitali,
modulari e
personalizzabili.

Ogni postazione di
lavoro e dotata diuno
schermo integrato nella
postazione, che
consente di accedere a
contenuti digitali e
visualizzare in tempo
reale le riprese della
postazione del docente.

La postazione di lavoro
per il docente € dotata
di telecamera integrata
che riprende il piano di
lavoro e tutte le fasi
delle preparazioni. Le
riprese vengono viste in
tempo reale sugli
schermiintegrati delle
postazioni studenti.

Il docente puo
registrare e condividere
le sue preparazioniin
streaming live e sui
social.

Il laboratorio contribuisce a formare gli studenti
alle professioni digitali del futuro nell'industria
alimentare, che richiedono competenze avanzate
nell’utilizzo ditecnologie digitali per la preparazione
del cibo, la gestione di ristoranti e I'elaborazione
di contenuti digitali. Inoltre l'utilizzo di tecnologie
digitali in un contesto prettamente “tradizionale”
consente la comprensione di come queste siano
trasversali e funzionali a qualsiasi tipologia di
attivita svolta.

ESEMPIO DI POSTAZIONE PER DUE ALUNNI:

o Postazione realizzata in accidgio inox.

« Pianodilavoro con lavello monovasca e piastre
a induzione a due zone.
Cappe aspiranti a scomparsa.
Predispostoperdiversetipologiediattrezzature
e macchine di cottura.

Schermi interattivi integrati.

ESEMPIO DI POSTAZIONE DOCENTE:

o Postazione realizzata in acciagio inox.

« Pianodilavoro con lavello monovasca e piastra
a induzione a due zone.
Cappa aspirante a scomparsa.
Predispostoperdiversetipologiediattrezzature
e macchine di cottura.
Schermo interattivo integrato.
Sistema di acquisizione audio/video per la
ripresa e trasmissione in tempo reale sugli
schermi delle postazioni degli studenti, con
possibilita di registrare e condividere anche in
streaming e sui social.

LIVE

La postazione CookingLIVE, composta da moduli
personalizzabili, consente di svolgere attivita
dimostrative e di show cooking e di trasmettere in
direfta su piattaforme social come YouTube,
Facebook e Instagram, per condividere le creazioni
culinarie con un pubblico globale in tempo reale,
interagire con gli spettatori e accrescere la
presenza online.

CookingLIVE include anche un sistema di
registrazione integrato che cattura ogni istante
della preparazione e permette agli chef di
archiviare le loro performance, gestire i contenutiin
post-produzione e creare tutorial e lezioni di cucina.






